


PARA COMPARTIR

Nachos tradicionales

14.9

Totopos de maiz azules y blancos, salsa de queso, frijoles,
pico de gallo, guacamole, chile jalapefio, crema acida y queso

Nachos de carnitas

Lo mismo que los tradicionales pero con carnitas

Alitas de pollo semipicantes

i6.5

14.5

Crujientes alitas rebosadas con salsa macha agridulce

Croquetas de cochinita pibil
Con crema de chipotle (5u)

Guacamole con totopos

10.9

i2.5

Tradicional y delicioso guacamole con pico de gallo, acompariado con totopos

de maiz azules y blancos

Torreznos con guacamole

i3.5

El clasico espariol que no puede faltar ni en una taqueria
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DEL PACIFICO

Ceviche de gamba

Gambas, alioli de habanero, pistacho y dulce de naranja

Ceviche de lubina

i6.9

Lubina curada con jugo de lima y maracuya, cebolla morada, aguacate,
pepino, tomate, cilantro y chile verde, acompainado de totopos

Tosta de atun estilo Baja California

17.5

Atun, guacamole, salsa yakiniku, chipotle, sésamo, totopos troceados

y salsa negra

BURRITO

De carne al pastonr i5.5
Tortilla de trigo, frijoles,
aguacate, pimientos salteados,
queso, cerdo al pastor y arroz
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FAJITAS

Fajitas de pollo i8.5
Pollo, guacamole, crema agria, salsa
roja y cuatro tortillas de maiz

Fajitas de gambas 19.9
Gambas, guacamole, crema agnria,
salsa roja y cuatro tortillas de maiz

Tenemos a su disposicién nuestra carta de alérgenos. Preglinte a su camarero.



Alo que vinimos

LOS TACOS

2 unidades

Trompo al pastor 115
El taco mds famoso del mundo

Cerdo al pastor asado lentamente,
con marinado tradicional y pifia asada

Birria 115
Marinado en su propio juguito

Conrdero estofado a fuego lento por 6
horas, acomparado de consomé de
su propio jugo, cebolla y cilantro

Cochinita pibil 115
Una tradiciéon maya

Cochinita cocinada a fuego lento por
5 horas, envuelta en hojas de platano,
con adobo tradicional de achiote,
servido con cebolla encurtida

Pollo crujiente 11.9
Para los amantes del pollito

Pollo crujiente, salsa roja, aguacate,
chutney de mango y habanero

Baja California 12.9
El favorito de los surferos

Pescado rebozado, coleslaw, mayo
chipotle, salsa de pifia y habanero
asado

Suadero 12.9
Desde el corazon de México

Ternera confitada, pimientos de padron,
acomaiada de cilantro y cebolla

Costrade quesoribeye 15.9
El'mas vendido del Patron

Delicioso rib eye asado, con costra
de queso, salsa negra, salsa verde

y aguacate

El Gobernador 14.3
Un mejor gobernador que el gringo
Famoso taco de camanron estilo
mazatlan Sinaloa, con chile poblano,
cebolla, tomate y queso

Vegetariano 11.9
Version vegetal del cldsico al pastor
Berenjena y heura al pastonr, salsa
verde y crema de cilantro

Secreto ibérico 14.5
Nacido en un Be My Guest

Secreto ibérico, chips de patata,
chimichurriy jalapeiios

QOUESADILLAS

2 unidades
base de tortilla de maiz

Gringa 13.5
La version quesadilla del taco
Cenrdo al pastor y queso

Cochinita 13.5
La mezcla perfecta
Cochinita pibil y queso

Suadero 13.5
No recomendada por tu nutricionista
Suadero y queso

Vegetariana 13.5
Para los amantes del brocoli
Berenjena y heura al pastor,
salsa verde, crema de cilantro
y queso

Quesabirria 13.5
Potente, profunda, deliciosa
Conrdero estofado y queso,
servida con consomé de

su juguito

DEL HORNO

Short Rib de Ternera 24.9
Asado a baja temperatura, con
barbacoa y aroma de tequila Patrén,
acompariado de tortilla y toppings

Lubina zarandeada 23.5
Senrvida en hoja de platano, con
arroz mexicano, frijoles negros,
salsa verde y roja

EXTRAS Y SALSAS

Guacamole 3
Crema agria 3
Salsa de queso 3
Frijoles 3

jPregunta por nuestras salsas!

# Salsa mayo chipotle
J/ Salsa negra

Py

J#0¥ Salsa de chile de arbol

ESPANOL



TO SHARE

Traditional nachos
Blue and white corn tortilla chips, cheese sauce, beans, pico de gallo,
guacamole, jalapefio chilli, sour cream and cheese

Carnitas nachos
The same as the traditional nachos, with carnitas

Semi-spicy chicken wings
Crispy battered wings tossed in sweet and sour salsa macha

Cochinita pibil croquettes
With chipotle cream (5 pcs)

Guacamole with tortilla chips
Classic, delicious guacamole with pico de gallo, served with blue and white
corn tortilla chips

Pork cracklings with guacamole
A Spanish classic that simply has to be on the menu, even in a taqueria

FROM THE PACIFIC

Prawn ceviche
Prawns, habanero aioli, pistachio and orange sweetness

Sea bass ceviche
Sea bass cured in lime and passion fruit juice, red onion, avocado,

cucumben, tomato, coriander and green chilli, served with tortilla chips

Baja California—style tuna toast
Tuna, guacamole, yakiniku sauce, chipotle, sesame seeds,
crushed tortilla chips and black sauce

FAJITAS

BURRITO

Al pastor meat i55
Wheat tortilla, beans, avocado,
sautéed peppers, cheese, al
pastonr pork and rice

Chicken fajitas

Prawn fajitas
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14.9

16.5

145

10.9

125

13.5

i8.5

Chicken, guacamole, sour cream,
red sauce and four corn tortillas

19.9

Prawns, guacamole, sour cream,
red sauce and four corn tortillas

Our allergen menu is available upon request. Please ask your waitenr.



What we came for

LOS TACOS

2 units

Trompo al pastor 115
The world’s most iconic taco
Slow-roasted al pastor pork with a
traditional marinade & grilled pineapple

Birria 115
Slow-cooked and full of flavour

Lamb stewed for 6 hours, served
with its own consommé, onion

and coriandenr

Cochinita pibil 115
A Mayan classic

Slow-cooked pork wrapped in
banana leaves with traditional
achiote marinade, served with
pickled onion

Crispy chicken i1.9
For chicken lovers

Crispy chicken, red sauce, avocado,
mango and habanero chutney

Baja California 12.9
A surf coast favourite

Battered fish, coleslaw, chipotle
mayo, pineapple sauce

and roasted habanero

Suadero 12.9
Straight from the heart of Mexico

Confit beef, padron peppers,
served with coriander and onion

Rib eye cheese crust i5.9
Casa Patrén’s best seller

Grilled rib eye with a cheese crust,
black sauce, green sauce and
avocado

El Gobernadonr 14.3
Atrue Mexican classic

Famous Mazatlan-style prawn taco
with poblano pepper, onion, tomato
and cheese

Vegetarian 11.9
Plant-based al pastor flavour

Al pastor aubergine and Heura,
green sauce and coriander cream

Iberian pork secreto 14.5
Born at a Be My Guest night

Iberian pork secreto, potato crisps,
chimichurri and jalapefios

QOUESADILLAS

2 pieces
Corn tortilla base

Gringa 13.5
The quesadilla take on the taco
Al pastor pork and cheese

Cochinita 13.5
The perfect match
Cochinita pibil and cheese

Suadero 13.5
Probably not nutritionist-approved
Suadero beef and cheese

Vegetarian 13.5
For broccoli lovers

Al pastor aubergine and Heura,
green sauce, coriander cream
and cheese

Quesabirria 13.5
Bold, rich and irresistible
Slow-cooked lamb and cheese,
served with its own consommé

FROM THE OVEN

Beef short rib 24.9
Slow-cooked with barbecue sauce
and a hint of Patrén tequila, served
with tortillas and toppings

Zarandeado sea bass 23.5
Served in banana leaf with Mexican
rice, black beans, green and red
sauces

EXTRAS & SAUCES

Guacamole 3

Sour cream 3

Cheese sauce 3

Beans 3
Ask about our sauces!

 Chipotle mayo sauce
J# Black sauce

&

J#4# Chile de arbol sauce

ENGLISH



DON......
LEONE

www.donleonecalador.com
@donleonerestaurante
Cala d’Or

DUGAN’S

IRISH SPIRIT & LIVE MUSIC

www.pubdugans.com
@duganspubcaladonr
Cala d’Or

Hotel D’or

~~ Cala Dor ~~

www.hoteldor.com
@hoteldor
Cala d’Or

grupo

HPC

RESTAURANTE
www.hpcportocolom.com

@hpcrestaurant
Portocolom

BABBO

www.babboportocolom.com
@babbo_portocolom
Portocolom

BOCANA

TAPAS & COCKTAILS

www.bocanacalador.com
@bo.canarestaurante
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@casapatronpalma
Palma

TACOS
PATRON

“MEXICAN FOODS®

www.restaurantetacospatron.com

@tacospatron_
Cala d’Or

+ HPC ¢

HOSTAL

www.hostalportocolom.com
@hpchostal
Portocolom

Wwww.surmastenrpnrojects.com



